Pata Negra de Bellota 100% —
“24 mesi di maturazione minima’’;

Culatello di Zibello d.o.p.
“16 mesi di maturazione minima”.

Formaggio Branzi
“stagionatura minima 4 mesi”

La lavorazione di questa eccellenza
Italiana é tramandata da generazioni
fin dal 1.700, ha un gusto unico,

tenace e dolce, intenso al naso e
delicato al gusto, dato dal clima freddo
e umido della Bassa Parmense

dove stagiona a lungo nelle vecchie
cantine di Zibello.

Tempo di maturazione minima: 16 mesi

Tagliesri

Paleta Iberica 100% Bellota (ghianda).

I suini pascolano liberi nutrendosi di
ghiande (fino a 15 kg. al giono) per tutta la
stagione Montanera.

I prosciutti sono stagionati nelle antiche
SECADEROS secondo metodi tradizionali e
artigianali tramandati da generazioni.
Accattivante sapore di intensita

senza pari.

Tempo di maturazione minima: 24 mesi

Pata Negra de Bellota 100%
“24 mesi di maturazione minima’’;

Culatello di Zibello d.o.p.
“]6 mesi di maturazione minima”.




Criglieria

CARNE FRESCA con arrivi quotidiani
direttamente dalla macelleria!

Tenerissimo e pregiatissimo
taglio di Scottona Piemontese

1Ascelta MRS
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Succulento taglio con osso di
Scottona Piemontese 1*scelta

Petto di Pollo 11Ascelta,
servito con rucola
e scaglie di grana

DI QUALITA
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Scottona Piemontese 14scelta,

servita con rucola S
e scaglie di grana " #¥

Pregiato taglio di Roast-Beef
di Scottona Piemontese
1Ascelta
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Selezionato Mix: “Tagliata di scottona,
Hamburger e Petto di Pollo”




“Piatto di Carne Cruda!”

Tartare di Scottona Piemontese
1Ascelta servita con @
tuorlo d’uovo (a parte) L d

e honey mustard (a parte)

Preparati a mano con teneri
tagli di Carni bianche Selezionate

Maxi Tagliata di Scottona e
Piemontese 1/ scelta, o i
servita su letto di rucola

Selezionato Mix:
“Tagliata di Scottona, Spiedino,
Petto di Pollo, Salsiccia”

Con i tagli piu nobili di
Scottona Piemontese scelta

Scottona Piemontese 12 scelta,

servita con rucola e scaglie di grana

Per 2 Persone

Gran Misto di Carni Scelte:
“Tagliata di Scottona, Filetto,
Spiedini, Hamburger,

Petto di Pollo”

Tagliata di Scottona &
tagliata di Petto di Pollo
servite con rucola e grana

“Piatto di Carne Cruda!” /€M,
o

Pregiato taglio

di Scottona Piemontese 12scelta
battuto a mano e servito con rucola,
grana e fetta di limone

Taglio con osso di Scottona
Piemontese 15/22 mesi 1*scelta

Spiedino Preparato a Mano
& Hamburger di Scottona

Definizione di Scottona:
Femmina di bovino di eta compresa trai 15 e i 22 mesi che non ha ancora partorito.



Burgers

preparati al momento

Semplicemente Fantastico!
Servito con patate fritte taglio rustico.

Hamburger di Scottona Piemontese,
doppia scamorza, doppio bacon,
pomodoro, insalata, ketchup, maionese.

Sorprendente con delicato sentore piccante,
servito con patate fritte taglio rustico.

Hamburger di Scottona Piemontese,
doppio emmenthal, doppia fontina, bacon,
rucola, cipolle rosse, pomodoro,

salsa honey mustard, salsa cocktail

& salsa harissa.

Dai succosi e intensi sapori,
indimenticabile!
Servito con patate fritte taglio rustico.

Hamburger di Scottona Piemontese, uovo
all’occhio di Bue, doppio bacon, fontina,
scamorza, rucola, pomodoro, ketchup & BBQ.

@
Il primo e inimitabile Burger

con Petto di Pollo Italiano 1~ scelta,
servito con patate fritte taglio rustico

Petto di Pollo Italiano 1 scelta, doppia fontina,
pomodoro, maionese, iceberg. BBQ.

CARNE FRESCA con arrivi quotidiani
direttamente dalla macelleria!

“Light Burger” per eccellenza,
servito con patate fritte taglio rustico.

Hamburger di Scottona Piemontese,
doppia fontina, ketchup, pomodoro,
insalata.

Autentico Hamburger “Fine-Food”,
servito con patate fritte taglio rustico.

Hamburger di Scottona Piemontese,
pomodoro, brie, fontina, bacon, cipolle
rosse, ketchup & BBQ.

In autentico stile NewYorkese,
servito con patate fritte taglio rustico.
Dal ricchissimo gusto che lascia il segno!

Hamburger di Scottona Piemontese,
quadruplo emmenthal, salsa honey mustard,
cipolle rosse, iceberg, cetrioli & salsa BBQ.

DEDICATO AI BAMBINI

Servito con patate fritte
taglio rustico.

Hamburger di Scottona Piemontese,
doppia fontina, ketchup.



CARNE

ITALIANA
DI QUALITA

BIG burgers

preparati al momento

Il piu tradizionale e inconfondibile
servito con patate fritte taglio rustico
Double-Burger anni 70.

Doppio Hamburger di Scottona Piemontese,

Spettacolare “Big Burger”, doppia fontina, pomodoro, maionese, doppia
servito con patate fritte taglio rustico salsa BBO.

un’esplosione di sapori per le papille

gustative.

Doppio Hamburger di Scottona Piemontese,
pomodoro, insalata, maionese, fontina,
brie, salsa BBQ.

Super Burger con oltre mezzo chilo di
incredibile gusto da far accapponare il palato...
Servito con patate fritte taglio rustico.

Doppio Hamburger di Scottona Piemontese,
doppia scamorza, doppio bacon, maionese,

Affronta la maxi sfida da 1 kg! ketchup, insalata, pomodoro, salsa BBQ.

Servito con patate fritte taglio rustico.

Triplo Hamburger di Scottona Piemontese,

triplo bacon, emmenthal, fontina, brie, scamorza,
maionese, ketchup, salsa cocktail, BBQ,
pomodoro, insalata,

salamino e cipolle rosse!

Cremoso e bilanciato come una volta...
Servito con patate fritte taglio rustico.

Doppio Hamburger di Scottona Piemontese,
quadruplo Cheddar, doppio ketchup,

doppio pomodoro, doppia iceberg,
insalata, salsa harissa, doppia maionese.




dedicato O il
al pit pilccoll

Big wiirstel di suino grill (125gr.)
servito con Patatine fritte croccanti

serviti con Patatine fritte croccanti

le ffrescae
vercdure

preparate al momento

“con 7 ingredienti genuini” “con 10 ingredienti genuini”

Insalata Verde, Zucchine, Iceberg, Insalata Verde, Zucchine, Iceberg,
Pomodori, Branzi, Noci, Pomodori, Noci, Cipolle Rosse, Rucola,
Petto di Pollo Grill Scaglie di Grana, Petto di Pollo Grill,

Uovo all’occhio di Bue
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‘)/ E e ' (Zucchine, Melanzane, Peperoni,
Pannocchia)

Servite con Patate fritte
taglio rustico e Tomino Grill




(taglio classico)
€ 5,00

“Insalata, Pomodori, Carote”
€ 5,00

“Ciotola di Branzi dop
semistagionato”

€ 5,50

Pastellati alla Birra (7pz.)
€5,00

“Pepite Panate Ripiene di
Cheddar e Jalapeno” (6pz.)

€ 5,00

Pastellati alla Birra (6pz.)
€6,00

(Consigliato per 2/3 Persone)

“Patate fritte taglio rustico,
Jalapenos, Sigari di Mozzarella,
Anelli di Cipolla, Stick di Polenta”

€ 15,00

Contormi

(taglio rustico con buccia)
€ 6,00

€ 5,00
€ 5,00

“Zucchine, Melanzane, Peperoni”
€ 6,50

in croccante panatura (71pz.)
€ 5,00

(ZIpz.)
€ 4,50

ciotola di fagioli rossi piccanti
saltati in padella

€6,00




Bilbite e Drinlk

analleolict ~- long dzink e

“Gourmet” @

€ 3,00

| |
€ 2,00 !
g 52
€ 3,00
€7,00
€3,00 “Gourmet”
€6,00
€ 3,00 €7,00
€ 3,00
Servizio al tavolo/Coperto € 2,00
€ 3,00 (include apparecchio, pane, tortilla, salse, ecc..)

Le modifiche ai piatti potrebbero
comportare variazioni di prezzo.

Ho dei gusti semplicissimi;
mi accontento sempre del meglio!




